
ОПИСАНИЕ  ВИНА /  WINE DESCRIPTION:  

ЦЕЛЕВАЯ АУДИТОРИЯ / TARGET AUDIENCE:

ПОРТРЕТ ЦЕЛЕВОГО 
ПОТРЕБИТЕЛЯ/ 
PORTRAIT OF 
POTENTIAL CONSUMER

МОТИВЫ ДЛЯ СОВЕРШЕНИЯ 
ПОКУПКИ/
MOTIVES FOR PURCHASE

ПОВОДЫ ДЛЯ ПОТРЕБЛЕНИЯ/
REASONS FOR CONSUMPTION

ЦЕНОВОЕ ПОЗИЦИОНИРОВАНИЕ/
PRICE POSITIONING

Возраст 25-50 лет, активные люди c 
достатком средним и выше.

Приобрести качественное игристое по 
доступной цене для семейного праздника, 
свидания, встречи с друзьями.

Вечеринки, праздники, свидания.

Российское игристое вино с защищенным географическим 
указанием «Кубань. Таманский полуостров» полусладкое белое 
«Терруар Кубани»

Игристые вина «Терруар Кубани» – это неповторимый стиль Таманского 

полуострова. Каждый образец является отражением особенностей местно-

сти, почвы и климата, среди которых был выращен виноград для их создания. 

В дизайне этикеток отображены естественные изгибы и линии рельефа 

виноградной лозы, как символ виноградарства Таманского полуострова. 

Тепло, уникальность и колорит южных терруаров позволяют окунуться в 

далёкое прошлое, не теряя связи с прогрессивным настоящим.

Сбор винограда сортов Пино Белый, Бианка, Алиготе, Цветочный, 

Мюллер-Тургау для серии российских игристых вин «Терруар Кубани» 

производится в период с августа по сентябрь, когда ягоды достигают 

оптимальной спелости. Переработка проходит в деликатном режиме, чтобы 

не экстрагировать полифенолы из кожицы винограда, таким образом 

сохраняется ещё больше аромата и вкуса при винификации. После осветле-

ния сусла при помощи флотации виноматериал погружают в акратофоры из 

нержавеющей стали для брожения при контролируемой температуре 16-18 °C 

с последующим съёмом с дрожжевого осадка.

Игристые вина серии «Терруар Кубани» - это неординарные, харизматичные 

образцы, которые станут украшением торжественного стола или прекрасным 

подарком.

Медиум.



ТЕХНИЧЕСКАЯ ИНФОРМАЦИЯ / TECHNICAL INFORMATION:

МЕСТО ПРОИЗВОДСТВА

AREA OF ORIGIN 

СПОСОБ ПОСАДКИ 

METHOD PLANTATIONOF 

СПОСОБ ВЫРАЩИВАНИЯ 

METHOD OF GROWING 

СПОСОБ УБОРКИ

METHOD FOR HARVESTING 

ПЕРИОД СБОРА

HARVEST PERIOD

СОРТ

VARIETAL

МЕТОД ПЕРВИЧНОЙ 
ФЕРМЕНТАЦИИ

PRIMARY FERMENTATION

Российское игристое вино с защищенным географическим указанием 
«Кубань. Таманский полуостров» полусладкое белое «Терруар Кубани»

АНАЛИТИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ / ANALYTICAL FEATURES:

СПИРТ

ALCOHOL 

КИСЛОТНОСТЬ
TOTAL ACIDITY

КАЛОРИЙНОСТЬ 

CALORICITY

СОДЕРЖАНИЕ САХАРА
RESIDUAL SUGAR

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ / ORGANOLEPTIC FEATURES:

ЦВЕТ

COLOUR

ВКУС
TASTE

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ

SERVING TEMPERATURE

АРОМАТ

BOUQUET

Доступный объем  /Available volume:
0,75 L /  1,64 kg 

Вложение в гофроящик/ Embedding 
in a corrugated box:
6

Штрих код на единицу продукции
Embedding in a corrugated box:

/

4630037253603

Штрих код на групповую упаковку/
Barcode for group packaging:
14630037253600

Код АП: 441

Количество упаковок на поддоне 
(евро) / Number of packages on a 
pallet (Euro):
44

Количество упаковок в слое / 
Number of packages in the layer:
11

Размер бутылки Bottle size:/
Ø 9,8 см / h 28,3 см

ВЫДЕРЖКА
AGING 

353531, Россия, Краснодарский край, Темрюкский район, ст. Старотитаровская, 
ул. Заводская д. 2. Тел.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

2 Zavodskaya street, Starotitrovskaya, Temryuk district, Krasnodar region, Russia, 353531.
Tel.: + 7 (861) 298-15-60, +7 (861) 298-15-61, +7 (861) 298-15-62, 
e-mail: office@kuban-vino.ru

www.kuban-vino.ru            www.chateautamagne.ru

УРОЖАЙНОСТЬ, ц/га

YIELD IN KG OF GRAPES 
PER HA., cwt/ha

СРЕДНИЙ ВОЗРАСТ ЛОЗ, лет

AVARAGE AGE OF VINS, years

40,0 - 55,0 г/л

Россия, Краснодарский край, Темрюкский район

Механизированный

В неукрывной зоне, на высоком штамбе. Тип шпалеры - 
одноплоскостная оцинкованная и одноплоскостная металлическая

Пино Белый - 4-18 лет, Бианка - 4-15 лет, Алиготе - 18-19 лет, 
Цветочный - 6-11 лет, Мюллер Тургау - 5 лет

Пино Белый, Бианка, Алиготе, Цветочный, Мюллер Тургау

Taman Peninsula, Krasnodar Region, Russia

Август - сентябрь

Пино Белый - 138,6 ц/га, Бианка - 120,85 ц/га, Алиготе - 143,17 ц/га, 
Цветочный - 88,36 ц/га, Мюллер Тургау - 141,6 ц/га

10,5 - 12,5 % об.

5 - 8 г/л

94,7 ккал 

 % Vol.10,5 - 12,5

5 - 8  g/l

Светло-соломенный с оттенками от зеленоватого до золотистого

Полный, гармоничный, без тонов окисленности

6-8 °C

6-8  °C

Развитый, тонкий, соответствующий типу

Без выдержки

No aging

Mechanized

Механизированный

Mechanized

Сбор винограда осуществляется на сахарах 16-18%, прессование винограда 
проходит в мягком режиме, осветление сусла проводится с помощью технологи-
ческого способа – флотация. Затем брожение в емкостях из нержавеющей стали 
при температуре 16-18 °C. После брожения производится съем с дрожжевого 
осадка.

МЕТОД ВТОРИЧНОЙ
ФЕРМЕНТАЦИИ

Акратофорный

40,0 - 55,0 g/l

94,7 kcal


